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BASES DEL Il CONCURSO DE RECETAS DE CHIRIMOYA

El Consejo Regulador de la DOP Chirimoya de la Costa Tropical de Granada-Malaga, en colaboracién de la Excma. Diputacion de Granada, los Excrno. Ay de Jete y Almufié
convocan el ll concurso de recetas de Chirimoya Fino de Jete en la Costa Tropical de Granada, con el objeto de difundir las propiedades, beneficios y la variada g fa de la ch
dentro de la campaia de Actividades de Fomento al Desarrollo Agroali que convoca la Diputacién Provincial de Granada para 2024,

PARTICIPANTES, INSCRIPCION Y PLAZOS

El concurso que se dividira en dos categorias: una dirigido a convocar a profesionales del sector de la n, reposteria y hosteleria de empresas ubicadas en la comarca de la Costa Tropical
de Granada y ofra a convocar a amateurs (ficionados a la cocina).

La inscripcion se realizara en el centro del Consejo Regu\cdor de la DOP de la Chirimoya de la Costa Tropical Granada-Malaga (C/Laderas de Castelar 52-54, Almufiécar), presencialmente, o
enviando la hoja de peion al correo electrd h m . Lo hoja de inscripcion estd disponible junto con estas bases y toda la informacién en la pagina web
www.crchirimoya.com .

La inscripeion debe de presentarse antes del 4 de noviembre a las 13 horas, y se acogerd a la elaboracién de una receta en el cual el ingrediente principal serd la Chirimoya Fino de Jete acogida a
la Denominacién de Origen.

Se desarrollaré en dos fases:

-Primera Fase, a fravés de una semifinal que tendrd lugar en el Palacete de La Najarra, el jueves 7 de noviembre a las 16 horas, habré margen para la ferminacién del plato, el cocinero fraerd el
mismo preelaborado, y dispondré de 15 minutos para la terminacién y degustacion por el Jurado, quien determinard los 3 finalistas. En la semifinal el participante deberd elaborar 6 platos para el
Jurado y 1 para la Foto y Prensa. El cocinero traera sus propios platos.

~Segunda Fase, ser uns Final que fenchd lugar on Jefe el sébado 16 de noviembre de 2024 a las 12 horos, en a Plaza de la Consfifucion, donde se presentarcn los plafos  ef Jurado formado por
P I 6 los p jos. El cocinero traerd su plato preelaborado para terminar y debera elaborar 6 platos para el Jurado y 1 para la Foto y Prensa. El cocinero fraerd sus propios
platos.

DINAMICA DEL CONCURSO

1° El concurso consiste en presentar una receta con la Chirimoya Fino de Jete acogida a la Denominacién de Origen.

2° £l participante, deberd remitir al Consejo Regulador bien por email  infoecrchirimoya.com o presentar el mismo dia de la semifinal, la receta escrita.

5° El dia del concurso el participante deberd asistir al lugar asignado con su plato preelaborado y explicar su elaboracién al Jurado.

4° Una vez finalizado, el jurado degustard las recetas y hard una valoracién de las mismas y escogera a los 3 finalistas de cada categoria que daran paso a la final.

CARACTERISTICAS DE LA RECETA

Para la valoracién y puntuacién de la receta se tendrd en cuenta:
‘Los ingredientes saludables utilizados.

“Las técnicas de elaboracién y creatividad.

La explicacion dada al Jurado.

‘La presentacion y terminacion del plato.

Y por supuesto....Preservar el Sabor del ingrediente principal * Chirimoya Fino de Jete”.

MENAJE

El cocinero podrd llevar su propio menaje o maquinaria.
La Organizacién aportara:

- Vitro

~ Thermornix

- Freidora.

- Horno.

- Cazos

- Sarfenes.

JURADO
Estara formado por representantes de la Escuela Superior de Hosteleria de Granada Hurtado de Mendoza y de Salobreia, Profesional de la restauracion de Almufiécar, representante de los Excmos.
de Jete y de , y del Consejo Regulad:

FINAL Y ENTREGA DE PREMIOS

Una vez hayan presentado sus recetas los finalistas, se reuniré el Jurado para sel

la receta ganadora, que se desarrollara en las i

Jete. El jurado deliberara y elegira a los participantes ganadores, haciendo entrega en el mismo acto de los premios, que serdn:

en la Plaza de la Constitucién de

o Trofeo

« Diploma

« Premio en metdlico
« Difusién en medios.

PREMIOS
Al fratarse de un concurso de recetas para dos categorias: Amateurs y Profesionales de la restauraci ia, heladeria y hosteleria, cuya finalidad es promover nuevas aplicaciones
gastronémicas de la chirimoya, el premio estard relacionado con la misma, y consistird:

« Amateurs: 3° diploma, 2° trofeo y 100€, T° trofeo y 200€.

« Profesionales: 3er diploma, 2° frofeo y 200€ y el Ter premio trofeo y S00€.

Los premios en metdlico iran a cargo del Ayuntamiento de Jete, los trofeos y diplomas a cargo del CR. Todos los premiados de la final seran difundidos en redes socidles y medios de comunicacién
locales y autondmicos.
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